
  

Terroir
Sol : Plateau Argilo-Calcaire « La Croupe de Lestang »
Cépage : 100 % Malbec

Vinification
Récolte à maturité complète, cuvaison longue avec extraction modérée.
L’objectif est d’exprimer au maximum les caractéristiques du cépage et du 
lieu.

Mill. 2020 : HVE3, en conversion vers l’agriculture biologique,
Sélection Bordeaux Pirate – 1* Guide Hachette 2024
Note dégustation Decanter 2022 : 90/100
Médaille Or Mâcon 2022 – Médaille Or Lyon 2022
« Très invitant ce bouquet avec son intensité fruitée et ses épices. Le vin est sapide, juteux et il 
donne envie d’être bu ! Un vin friand aux tannins serrés mais juteux. Maintenant – 2026 »
Yves Beck, 2022 – 90/100

Dégustation
La robe est très soutenue aux nuances violines.
Le nez  est expressif, floral, avec des nuances de violette, de cassis, des 
senteurs de fruits murs, tout en gardant une belle fraîcheur.
L’attaque est ample, dense. Vin bien concentré au tanins suaves, mûrs et 
enrobés. Le coté floral très présent avec une longue retro-olfaction. 

Son Histoire :
Oubliez les codes de la société moderne et suivez votre instinct dans cette 
impulsion viticole surgie du bordelais. La raison n’est plus, le sauvage 
s’exprime. Un plongeon dans l’inconnu qui ne répond à aucune règle. 
Spontané, piquant, épicé, il a puisé son équilibre en haut de la croupe 
jusque-là indomptable de Lestang. La nature, sans jamais être entièrement 
conquise, s’est laissée amadouer. 
Encore Soif ? Sa personnalité forte se transforme en besoin irrésistible, un 
état presque électrique pour vos papilles. Aussi fascinant que sanguin, bestial 
que féroce, il met le palais en émoi. Le viscéral l’emporte et vous entraîne 
dans un tourbillon d’émotions. Laissez-vous guider par ce flacon primal et 
son incroyable sensation de liberté. Le Malbec sort les crocs. Arriverez-vous 
à l’apprivoiser ?

Malbec
Bordeaux AOC

Instants de consommation
Ce vin sera servi entre 15 et 16°C, pour accompagner la charcuterie, 
vos apéritifs ou une volaille rôtie. 
Potentiel de garde : 5 à 10 ans.



2020 Encore Soif "Le Malbec de Lestang" -
Commenté par Sebastian Russold 
Winner of the Sommelier Trophy, German Sommelier Union, at the 2021 Germany's Best 
Sommelier competition. 

Description: 

Le 2020 Encore Soif "Le Malbec de Lestang" se présente dans le verre avec une couleur rubis 
profonde. Le nez offre un délicieux mélange de fruits noirs, dont la prune, la cerise noire, la 
mûre et une touche de myrtille. De subtiles notes de chocolat noir et de violette ajoutent à la 
complexité de l'arôme. Dans l'ensemble, le vin présente un bouquet tendu et serré. 
En bouche, le vin s'ouvre magnifiquement. Les arômes de fruits sont concentrés et 
incroyablement juteux. La mûre, la prune et la myrtille dominent le palais, accompagnées 
d'une acidité vive et d'une structure tannique mûre. Ce vin présente un équilibre harmonieux 
entre les styles bordelais moderne et classique. Il s'attarde en bouche, révélant progressivement 
des caractéristiques herbacées et florales. Chaque gorgée donne envie d'en redemander.
 

Accord mets et vins : 

Compte tenu de ses saveurs fruitées intenses et juteuses et de sa solide structure tannique, ce 
vin se marie à merveille avec de l'agneau accompagné de relish de tomates et de pommes de 
terre au romarin. Ce vin se marie également très bien avec n'importe quel plat de barbecue. 
Pour les végétariens, je recommande de déguster ce vin avec un tajine de pois chiches et de 
dattes. La douceur des dattes, associée aux saveurs de noix et de fumée du Tajine, complète à 
merveille le Malbec juteux et fruité. 
 
Quand déguster ce vin :

Ce vin est le compagnon idéal pour une soirée entière passée avec des amis. C'est un vin rouge 
sérieux qui adopte une interprétation moderne du Malbec. L'accent est mis sur le fruité et la 
fraîcheur, ce qui le rend facile à apprécier. En outre, il se marie exceptionnellement bien avec 
un déjeuner de bistrot. 
 
Recommandation de dégustation :

Servir légèrement frais à 14-16°C dans un verre de taille moyenne. Il est fortement 
recommandé de servir le vin à une température plus fraîche, car cela renforce sa fraîcheur et 
permet aux arômes de fruits de s'exprimer pleinement. Lorsque le vin se réchauffe, il se 
transforme en un vin plus floral et les tanins deviennent plus prononcés. 
 
Pourquoi choisir le 2020 Encore Soif Malbec : 

Ce vin combine parfaitement le style bordelais traditionnel avec une touche de modernité. Il 
présente un caractère juteux et fruité tout en conservant une structure tannique sérieuse qui 
rappelle les vins de Bordeaux classiques. En résumé, il s'agit d'un bordeaux sophistiqué qui 
peut être conservé pendant des années, mais qui est également agréable à boire.
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